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{jcomments on}Una vez más nos ponemos en contacto con todos vosotros para haceros
partícipes de una nueva presentación de “champagnes” que tendrá lugar el próximo jueves,
10 de diciembre, a las 20:45 h. en Di
vino
.

  

  

En esta ocasión la protagonista será VIN DU DIABLE, nueva empresa de champagnes
ubicada en Valencia.

  

Por primera vez en la provincia de Castellón vamos a tener el placer de poder degustar cinco
bodegas de la zona del noroeste de Francia, de pequeños productores, que elaboran unos
champagnes deliciosos.

  

Bodegas familiares que han pasado de generación en generación y que nosotros tendremos la
ocasión de degustarlas y apreciarlas.

  

  

A.  Margaine Brut Cuvee Tradition, 80%  Chardonnay, 20% Pinot Noir

  

Derot Delugny  Brut Coiffe Or, 75%  Pinot Meunier, 25% Chardonnay

  

L.  Bernard pitois Brut Reserve Premier Cru, 60%  Pinot Noir, 40% Chardonnay
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Lamiable  Brut Grand Cru, 60%  Pinot Noir, 40% Chardonnay

  

Remy  Massin Brut Rosé, 90%  Pinot Noir, 10% Chardonnay

  

  

Unos champagnes que están alrededor de 30,00€/ botella y que solo podrás encontrar en
diVino, una ocasión única para catarlos todos juntos.

  

  

Tras la presentación ofreceremos a los asistentes un pequeño ágape que podréis acompañar
con los vinos presentados durante la noche.

  

  

El precio de la presentación, incluyendo una botella de Derot Delugny Brut Coiffe Or, es de
35,00 €/pers.
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